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CARACTERIZAÇÃO BIOQUÍMICA DA ENZIMA INVERTASE DE Saccharomyces cerevisiae 
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Saccharomyces cerevisiae são fungos unicelulares que mostram grande habilidade para secretar invertase (E.C. 3.2.1.26), uma enzima que catalisa a hidrólise de sacarose em glicose e frutose. Esta enzima possui grande aplicação nas indústrias alimentícia e farmacêutica, sendo muito estudada especialmente na levedura S. cerevisiae e em fungos filamentosos tais como Aspergillus niger. O objetivo deste estudo foi efetuar a caracterização bioquímica da invertase que é secretada no meio externo pela S. cerevisiae. A enzima foi extraída de cultura de S. cerevisiae em meio líquido e parcialmente purificada por cromatografia de filtração em gel. A faixa de tempo para se obter a linearidade da reação obedecendo a cinética do estado estacionário foi estabelecida entre 20 e 40 min. O pH ótimo de hidrólise enzimática da sacarose foi 4,6 e a temperatura de maior atividade foi 50ºC. Em seguida, avaliou-se a termoestabilidade da enzima a 50, 60 e 65ºC em um intervalo de tempo de 3 horas; essa exibiu uma alta estabilidade a 50 e 60ºC e perdeu drasticamente sua atividade a 65ºC. Os valores de KM e Vmax obtidos pelo método do DNS foram 30,51mM e 0,1948 micromol/min.mL, respectivamente. O valor obtido para a constante de inibição, Ki, determinado na presença de 300mM do inibidor foi de 428mM. Este trabalho foi desenvolvido na disciplina BQI 420-Métodos Enzimáticos com um propósito didático. 

