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RECONTAMINAÇÃO DO LEITE COM Bacillus cereus APÓS A PASTEURIZAÇÃO AVALIADA POR RIBOTIPAGEM 
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A ribotipagem é um método que tem por base a digestão de DNA com endonucleases de restrição e posterior separação dos fragmentos obtidos por eletroforese em gel de agarose, originando padrões de restrição. Os padrões de restrição obtidos podem ser característicos ao nível da espécie ou mesmo da estirpe, A correta identificação e classificação de microrganismos são de extrema importância prática, não só no aspecto clínico, mas também na fitopatologia, biotecnologia e estudos ambientais Cento e quinze cepas de Bacillus cereus isolados em Agar MYP de duas fontes (leite pasteurizado e superfície de equipamentos pós pasteurização) foram avaliados por testes de coloração de Gram, motilidade, crescimento rizóide, decomposição da tirosina, fermentação anaeróbia da glicose, teste de Voges-Proskauer e redução do nitrato. Desses, trinta isolados da superfície e doze do leite apresentaram características de Bacillus cereus. Dezesseis isolados foram selecionados e caracterizados por sequenciamento do 16S rDNA e agrupados de acordo com padrão obtido por análises de restrição usando o Qualicon RiboPrinter® System. Sete diferentes grupos de ribotipos foram identificados e um deles foi encontrado no leite pasteurizado e na rosca da tubulação da maquina de envase de leite pasteurizado. Os resultados mostraram que existe uma variabilidade genética de Bacillus cereus no leite e nas superfícies e sua importância como fonte de recontaminação do leite após a pasteurização.(CNPq) 

