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INFLUÊNCIA DAS CONDIÇÕES DE ARMAZENAGEM NA QUALIDADE COMERCIAL DA SOJA 

FERREIRA, Laíne Garcia (Bolsista-IC); FARONI, Lêda Rita D’Antonino  (Orientador); ALENCAR, Ernandes Rodrigues de (Estudante); PETERNELLI, Luiz Alexandre (Professor); MENEGHITTI, Manuela Ribas (Bolsista) 

A estimativa para a safra de grãos 2005/06 no Brasil é cerca de 120 milhões de toneladas. Desse total, o Brasil deve produzir 53 milhões de toneladas de grãos de soja. Entretanto, a produção agrícola brasileira precisa ir ao encontro das exigências internacionais para alcançar o mercado externo. Objetivou-se com este trabalho, avaliar a influência das condições de armazenagem nos parâmetros qualitativos comercias da soja. Os grãos de soja foram colhidos com aproximadamente 18,0% b.u. de teor de água e secos até 11,2, 12,8 e 14,8% b.u. A soja foi armazenada nas seguintes condições de temperatura e umidade relativa para 11,2% b.u.: 20 ºC e 61,7%; 30 ºC e 67,9%; 40 ºC e 69,4%; para 12,8% b.u.: 20 ºC e 73,7%; 30 ºC e 76,7%; 40 ºC e 80,8%; e para 14,8% b.u.: 20 ºC e 82,7%; 30 ºC e 83,9%; 40 ºC e 85,3%. A cada 45 dias até 180 dias de armazenamento, os grãos de soja foram classificados considerando-se o padrão oficial para comercialização de soja no Brasil. Em geral, os grãos de soja se mantiveram nos limites estabelecidos pela legislação. Todavia, os grãos armazenados com teor de água de 12,8 e 14,8% b.u. à temperatura de 40 ºC foram considerados fora dos parâmetros técnicos a partir de 135 e 90 dias, respectivamente. Conclui-se, a partir dos resultados obtidos, que para comercialização de soja dentro dos limites estabelecidos pela legislação, é possível armazenar durante 180 dias grãos com teor de água de até 14,8% b.u. nas temperaturas de 20 e 30 ºC; na temperatura de 40 ºC, somente os grãos com teor de água de 11,2% b.u. poderão ser armazenados por 180 dias; grãos com teor de água de 12,8 e 14,8% b.u. a 40 ºC poderão ser armazenados por 90 e 45 dias, respectivamente. (CNPq) 

