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Os grãos de soja apresentam cerca de 20% de teor lipídico e são susceptíveis ao processo de deterioração qualitativa, sob forma de degradação destas substâncias, quando armazenados de forma inadequada, podendo acarretar sérios prejuízos para a indústria alimentícia. Em vista do exposto, este trabalho teve como objetivo avaliar a qualidade do óleo bruto extraído dos grãos de soja armazenados em diferentes condições. Os grãos de soja foram colhidos com aproximadamente 18,0% b.u. de teor de água e secos até 11,2, 12,8 e 14,8% b.u. A soja foi armazenada nas seguintes condições de temperatura e umidade relativa para 11,2% b.u.: 20 ºC e 61,7%; 30 ºC e 67,9%; 40 ºC e 69,4%; para 12,8% b.u.: 20 ºC e 73,7%; 30 ºC e 76,7%; 40 ºC e 80,8%; e para 14,8% b.u.: 20 ºC e 82,7%; 30 ºC e 83,9%; 40 ºC e 85,3%. A cada 45 dias até 180 dias de armazenamento, foram determinados o percentual de ácidos graxos livres, o índice de peróxido e o índice fotométrico de cor do óleo bruto. Em geral, o percentual de ácidos graxos livres aumentou, exceto no óleo extraído dos grãos armazenados com 11,2% b.u. a 20 ºC. Entretanto, somente o óleo extraído dos grãos de com 14,8% b.u. a 30 e 40 ºC e com 12,8% b.u. a temperatura de 40 ºC apresentou percentual de ácidos graxos livres acima do limite estabelecido pela legislação. O índice de peróxido e o índice fotométrico de cor do óleo aumentaram significativamente em todas as condições de armazenagem e este comportamento foi mais acentuado no óleo extraído dos grãos armazenados com maior teor de água e temperatura mais elevada. Conclui-se que a qualidade do óleo bruto de soja é influenciada pelas condições de armazenagem dos grãos. (CNPq) 

